
Faire Trinkgeldbeteiligung Tarifvertrag

Kostenlose Mitarbeiterverpflegung Individuelle Karrierechancen

Das wird dir bei uns schmecken:
Zubereitung unserer Pizzen nach L’Osteria Standard und
Rezeptur
Sicherstellung von Hygienevorschriften nach HACCP
Warenannahme und Kontrolle von Lebensmitteln
Reinigung der Arbeitsgeräte und Vorbereitung von
Arbeitsmitteln

Damit bringst du uns auf den Geschmack:
Quereinsteiger oder bereits erste Küchenerfahrung
Leidenschaft für frische Produkte und Lebensmittel
Zuverlässigkeit, Sauberkeit und Qualitätsanspruch
Freude, in einem internationalen Team zu arbeiten

UND WIE LAUTET DEIN JOB-REZEPT?

Du willst einen Job, in dem du viel bewegen kannst? Dann definiere gemeinsam mit uns Gastfreundschaft und Geschmack neu! Wir sind
täglich mit Feuereifer bei der Sache, lieben es Gastgeber zu sein, haben einen hohen Anspruch an uns selbst und setzen bei unserem
Erfolgsrezept gerne auf das italienische Original. Dabei ist uns wichtig, dass jedes Mitglied unserer LA FAMIGLIA, Leidenschaft,
Herzlichkeit, Anspruch und Echtheit lebt – in Deutschland, Österreich, der Schweiz, England, Tschechien, den Niederlanden, Frankreich
und Luxemburg. Unsere fehlende Zutat, du als:

KÜCHENMITARBEITER / PIZZABÄCKER (M/W/D) // HANAU
für die L'Osteria Hanau

Das sind unsere Extra Zutaten:

Schicke uns deine Bewerbung gleich online! 
der Bewirb dich bei: Stephanie Reiboldt 
Tel. 0151 590 93 857 email: stephanie.reiboldt@losteria.de

http://losteria.net
https://karriere001.losteria.de/Login?job=4057
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